N"\N&r.out of fashion, hot dogs are still the

most popular snack over the world. Dab the
bun or baguette with mustard, ketchup, onions or
gherkins, etc. and your hot dog is ready in 1 min. With
the traditional hot dog machine, the sausages are steamed
in a Pyrex cylinder above a pan of water. Store up to
40 sausages in the 2-section basket keeping the cooked
sausages separate from the uncooked. The heating (3 or
4) toast the bread on the inside.

CHAUFFE-SAUCISSES
HOT DOG MACHINES

CS o E Kw 0,65 mm 260 x 380 x 400 Kg ¢

HD 4
CS 3 E Kw 0,65 mm 440 x 300 x 400 Kg ¢
HD 4 Kw 0,5 mm 260 x 220 x 300 Kg 4

- CSOE

Indispensable pour les buffets petits-déjeuners, le cuiseur a ceufs

Gastronorm GN 1/3 permet a chaque client de préparer I'ceuf de " Great for Hotels - Buffet Breakfast "

son petit-déjeuner a la cuisson souhaitée. Capacité : 6 ceufs (sur

demande, paniers supplémentaires pour une capacité de 10 ceufs).

@ Fini le réarmement du thermostat de sécurité en cas de surchauffe ou

d'absence d'eau! Ce cuiseur a ceufs fonctionne comme un bain-marie:

la résistance placée sous le bac, une plaque aluminium transférant la

chaleur sur toute la base du bac a eau et le limiteur de température

permettent une cuisson en toute sécurité. Rangement facile grace au
couvercle tout inox.

Equipement : thermostat de régulation, limiteur de température,
bouton-poussoir marche/arrét, voyant de contréle. Livré avec 6 paniers
numerotés.

| ' 'Sa{z:‘_.iz_l_l for your breakfast buffets, this Gastronorm eggs boiler
N 1/3 allows your customers to boil their own eggs for breakfast
ing to their cooking preference. Cooking capacity: 6 eggs

nand additional baskets available for a capacity of
10 eggs: .%_u,gio not need any more to rearm the safety thermostat
in case of overheating or lack of water. This eggs boiler works like
a bain-marie: the heating element underneath the water container,
the aluminium plate for the transfer of the heat on the whole
bottom of container and the temperature limitator to cook in safe.
Easy tidying thanks to the stainless steel lid.

Features : Thermostat, temperature limitator, onloff press button,
pilot light. Delivered with 6 nunibered baskets.

CO 60

Kw 171.2° mm 215x430x 255 Kg 4.5
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